FICHE TECHNIQUE

PAIN BAGNAT - 160 G X 50 PC

Réf: 60749

Mise a jour le 09/01/25 Photo non contractuelle
ETAT DLC/DDM INDICATIVE A RECEPTION CLIENT
SURG 200 jours
DENOMINATION LEGALE CONDITIONS DE CONSERVATION
Pain rond cuit, surgelé ® Avant ouverture : -18°C

® Apres ouverture ou décongélation (indicatives) : 1

DESCRIPTIF PRODUIT jour a température ambiante

Pain rond pour pain bagnat, cuit, surgelé ; prét a
I'emploi aprés décongélation. REMISE EN CEUVRE
Laisser décongeler a température ambiante 45

MARQUE minutes environ ; couper et insérer la garniture.

FOREZIA SNACKING

LISTE DES INGREDIENTS
Farine de BLE, eau, semoule de BLE dur, sucre, sel, levure, gluten de BLE, farine de BLE malté.

ALLERGENES CONTAMINATIONS CROISEES
Céréales contenant du gluten Graines de sésame , Oeufs

ORIGINE MATIERE(S) PREMIERE(S) PRINCIPALE(S)
Farine : France

LIEU DE FABRICATION
FRANCE



CERTIFICATIONS / LABELS

VALEURS NUTRITIONNELLES MOYENNES

pour 100 g ou 100 ml

Valeur énergétique
Matiéres grasses
dont AG saturés
Glucides

dont sucres

Fibres

Protéines

Sel

1086 kj / 256 kcal
139
0.1g
539
3.2¢9

O0g
89
1.2 g9

ALLEGATIONS NUTRITIONNELLES

POIDS & DIMENSIONS

Piece élémentaire

Produit

Colis

CONDITIONNEMENT

Poids (g)

Poids net

160g (poids moyen dans un carton)

8000

8000

® Conditionnement primaire : sac plastique

® Colisage: 50

® Unité de vente : Carton

SPECIFICATIONS

® EAN13:3236330011356
® EAN14 :83236330011352

Plus-produit

Poids brut

8700

8700

Dimensions (mm)
Longueur Largeur Hauteur
35+4/-1
594.0 390 240
594.0 390 240

ATTESTATIONS

® Taux de TVA:5.5%
® Nomenclature douaniére : 19059030



